


"Weitere Empfehlungen zu Aperitiven entdecken Sie auf den Tafeln im Restaurant"

Aperitivi e Spumanti

Prosecco 0,1l 6,00€

Aperol Spritz2 0,3l 7,20€

Hugo 0,3l 7,20€

Campari Soda oder Orange2 5cl 7,20€

Asti Spumante Piccolo 0,2l 7.20€

Martini Bianco/Rosso/Extra Dry/Fiero2 5cl 6,50€

Sherry Medium oder Dry2 5cl 6,50€

Portwein 5cl 6,50€

Cynar2 5cl 6,50€

Bitterino (Alkohlfrei)2 0,2l 6,00€

Ferrari Perlè 0,75fl 69,90€

Asti Spumante 0,75fl 25,00€

Prosecco 0,75fl 28,00€



"Weitere Empfehlungen zu Pizzen entdecken Sie auf den Tafeln im Restaurant"

Pizza

Pizza Margherita 10,00€

Pizza Salami1,2 12,00€

Pizza Prosciutto1,2 12,00€

Pizza Sorrento mit gekochtem Schinken und Champignions1,2 12,00€

Pizza Quattro Stagioni mit gekochtem Schinken, Champignions, Salami und Paprika1,212,50€

Pizza Capriccosa mit gekochtem Schinken, Champignions,Artischoken und Peperoni1,2 12,50€

Pizza Pescatore mit Thunfisch und Zwiebeln1,2 13,00€

Pizza Burrata mit Rucola, Cherrytomaten, Parmesansplitter und einer Burrata1,2 15,00€

Pizza Diavola mit Peperoniwust, Zwiebeln, Knoblauch und Scharf1,2 13,00€

Pizza Funghi mit Champingons 12,00€

Pizza Napoli mit Champingons, Sardellen und Kapern1,2 13,00€

Pizza Al Dente mit Salami, Prosciutto, Champignons und einem Ei1,2 14,50€

Pizza Scoglio mit Octopus & Riesen Shrimps und Knoblauch (ohne Mozzarella)      15,00€

Pizza Italia mit Rucola, Ital. rohem Schinken und Parmesansplitter1,2 15,00€

Pizza Verdura mit Gemüse der Saison 15,00€

Pizzabrot mit Olivenöl und Oregano 6,00€

Pizzabrot Rot mit Tomatensauce, Olivenöl und Oregano 6,00€

 

Alle Pizzen mit Tomatensauce und Mozzarella.
Sonderwünsche werden extra berechnet.

1 = Konservierungsstoffe      2 = Antioxidationsmittel



"Weitere Empfehlungen zu Antipasti entdecken Sie auf den Tafeln im Restaurant"

Antipasti e Insalate

Antipasto della Casa 
Vorspeisenteller nach Art des Hauses 17,00€

Polipo Tiepido con Patate al Timo
Lauwarmer Octopus mit Thymiankartoffeln 15,50€

Burrata ala Puglise
Burrata auf Rucolabett mit Cherrytomaten und Parmesansplitter 15,00€

Zuppa di Pomodoro
Hausgemachte Tomatensuppe      7,50€

Zuppa di Straciatella alla Romana
Hausgemachte Fleischbrühe mit Eierstich und Parmesankäse     7,50€

Beilagen Salat
Kleiner Gemischter Salat 5,50€

Insalata Italia
Gemischter Salat mit Mozzarella, Schinken und Ei 13,00€

Insalata Tonno
Gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln und Ei 13,00€



"Weitere Empfehlungen zu Hauptgerichten entdecken Sie auf den Tafeln im Restaurant"

Pasta e Carne

Spaghetti al Pomodoro
mit frischer Tomatensauce und Parmesan 11,00€

Spaghetti alla Tranese
mit Olivenöl, Knoblauch, Peperoncino, Sardellen, Kapern, Tomatenstückchen und Parmesan 14,00€

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino
mit Olivenöl, Knoblauch und Peperoncino 11,00€

Spaghetti allo Scoglio
mit Octopus Tentakeln und Riesen Shrimps nach Art des Hauses 18,00€

Tagliatelle con Carne di Manzo
Bandnudeln mit Rinderspitzen in Tomatensauce, Peperoncino und Parmesan 15,00€

Orecchiette alla Puglise
Öhrchen Nudeln aus Apulien mit Brohkoli, Cherrytomaten, Knoblauch, Olivenöl und Parmesan 15,00€

Saltimbocca alla Romana
Schweinefiletmedallions mit Rohem Schinken, Salbei in Weißwein dazu Gemüse 23,00€

Scaloppina al Limone
Schweinefiletmedallions in Butter mit Zitronen, Cherrytomaten und Prosecco-Sauce dazu Kartoffeln 23,00€

Bistecca di Manzo alla Griglia
Rumpsteak (circa 250gr) Natur vom Grill dazu Rosmarinkartoffeln 25,00€

Bistecca di Manzo con Cipolle
Rumpsteak (circa 250gr) mit Zwiebeln dazu Rosmarinkartoffeln 27,00€

Bistecca di Manzo alla Gorgonzola
Rumpsteak (circa 250gr) mit Gorgonzola Cremesauce dazu Nudeln 27,00€



 

"Eine Vielzahl erlesener Weine aus Appluien erwartet Sie auf unserer Flaschenweinkarte"

Vino

Weißwein:

Chardonnay 0,2l 5,20€ 0,5l 12,50€
Trocken aus Veneto

Pinot Grigio 0,2l 5,20€ 0,5l 12,50€
Trocken aus Veneto

Rotwein:

Primitivo 0,2l 5,50€ 0,5l      13,50€
Trocken aus Apulien

Nero d`Avola 0,2l 5,20€ 0,5l 12,50€
Trocken aus Sizilien

Barone Nero 0,2l 5,20€ 0,5l 12,50€
Trocken aus Veneto

Lambrusco Emiliano 0,2l 5,00€ 0,5l 12,00€
Perlwein Süß

Roséwein:

Rosato 0,2l 5,20€ 0,5l 12,50€
Rosé trocken aus Veneto



 

Bevande

Coca Cola1,2 0,3l 3,80€
Orange Limonade 2 0,3l 3,80€
Zitrone Limonade 0,3l 3,80€
Cola Mix1,2 0,3l 3,80€
Coca Cola Zero1,2,4 0,3l 3,80€
Apfelsaftschorle2 0,3l 3,80€

Bitter Lemon3 0,3l 3,80€
Apfelsaft 0,3l 3,80€
Orangensaft 0,3l 3,80€
Johannisbeeresaft 0,3l 3,80€

Tafelwasser vom Fass 0,3l 2,50€
Tafelwasser vom Fass 0,5l 4,50€

Mineralwasser Medium 0,25l 3,50€
Mineralwasser Medium 0,75l 7,20€
Mineralwasser Still 0,25l 3,50€
Mineralwasser Still 0,75l 7,20€

Pils vom Fass 0,3l 3,80€
Hefeweizen vom Fass 0,5l 4,80€

Dunkelweizen Flasche 0,5l 4,80€
Kristallweizen Flasche 0,5l 4,80€

Alkoholfreies Pils Flasche 0,3l 3,80€
Alkoholfreies Weizenbier Flasche 0,5l 4,80€

1-koffeinhaltig/ 2-mit Farbstoff/ 3-chininhaltig/ 4-mit Süßungsmittel-Pphenylalaninquelle



 

Liquori e Bevande calde

Amaretto    4 cl 4,50€

Sambuca 4 cl 5,00€

Fernet Branca 4 cl 5,00€

Averna 4 cl 5,00€

Ramazzotti 4 cl 5,00€

Vecchia Romagna 4 cl 5,50€

Grappa Gialla Stravecchia 4 cl 6,00€

Jack Daniels mit Coca Cola    6 cl 6,00€

Bacardi mit Coca Cola 6 cl 6,00€

Espresso – Tasse 2,20€

Kaffee - Tasse 2,50€

Cappuccino – Tasse 3,00€

Tee – Glas 2,00€


